
droogt fruit, groenten, rauwe koekjes, vruchtenroll-ups, crackers...

Losse en verwijderbare delen : deurtje 
en laden kunnen op ieder moment afge-
nomen worden  om een controle te ma-
ken of om meer voeding toe te voegen. 
Sterke polycarbonaat laden.
Eenvoudige en gemakkelijk te reinigen 
constructie voor een grote verscheiden-
heid in het gebruik. 
Zelf in te stellen thermostaat.
Een krachtige ventilator en een verwar-
mingsvermogen van 600 Watt. 
Aangepast voor het Europese elektrici-
teitsnetwerk : 230 V / 50-60 Hz

Met 33 jaar ervaring zet de Excalibur 
voedingsdroger de industriële stan-
daard voor ontwerp, kwaliteit en 
duurzaamheid. 
De ParallexxTM; met een gecontro-
leerde vaste temperatuur en een 
door de ventilator gestuurde hori-
zontale droging, is exclusief voor de 
4000 Internationale Serie. 

Waarom de Excalibur 4000?
 
Miljoenen mensen hebben de voor-
delen van het drogen van voe-
dingsmiddelen terug ontdekt. Ge-
zonde voedingsrijke en smakelijke 
bereidingen zijn mogelijk dankzij de 
Excalibur. Eeuwen lang werd voed-
sel gedroogd in de zon, in open 
lucht. Dit was een langdurig en 
moeilijk proces dat niet zelden uit-
nodigt voor vervuiling of bederf. 
Met de introductie van elektrisch 
drogen werd het maken van droge-
rijen verbeterd. Maar de meeste 
producenten boden ronde, stapelba-
re eenheden, met een verwarmings-
element en ventilator op de bodem.  
Excalibur herdacht dit concept en 
bracht een horizontale droger met 
een parallelle luchtstroom, het 
ParallexxTM systeem.  

Voordelen van het 
Excalibur ParallexxTM Systeem: 
• Volledig droogsysteem met laden 
en ventilator  
• Eenvoudig te reinigen. 
• Horizontaal drogen geeft gelijkma-
tige en snelle droging zonder de 
laden te moeten hersteken. 
• Instelbare droogtemperatuur. 
• Vierkant ontwerp maakt maximale 
benutting mogelijk. 
• Laden kunnen weggenomen wor-
den om de droogruimte uit te brei-
den.  

Groene Dag prijzen :
9 laden € 350  / met timer 370
teflex vellen (per stuk): 
dun : 6 €  -  dik : 8 €
incl. verzending Benelux
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The Ultimate Food Dehydrator 

The first name in food dehydration presents the 4000 International Series, 
featuring the exclusive turbo charged Parallexx™ Drying System. The 4000 
International Series offers the best design, versatility, and quality construction. 
Only Excalibur offers the Parallexx™ System...the choice of professionals. 

4900 Features and Specifications 

! Removable door and trays - do not have to be taken apart to 
check drying or add more food.  

! Almost unbreakable and FDA approved polycarbonate trays. 
Inserts make cleaning a snap.  

! Controlled environment for a wide variety of uses.  

! 24 page recipe book included with each unit  

! Adjustable Thermostat 85 - 155 degrees  

! 9 trays - 15" x 15" each  

! 15 square feet of total drying area  

! 7" Fan 

! 600 Watts 

! 230 VAC, 50/60 HZ  
o Weight: 22 lbs 
o 12 !"h x 17"w x 19 "d  
o MODEL 4926T- Comes with 26 hour Built in Timer 

With 33 years of manufacturing excellence, the Excalibur Food Dehydrator sets 
the industry standard for design, quality, and dependability. The Parallexx™ 
design, with a temperature controlled, fan forced, horizontal drying system 
mounted in the rear is exclusive to the 4000 International Series. The same 
features found in Excalibur's NSF and FDA approved $5000.00 commercial 
model...in an affordable home unit.  

Why the Excalibur Dehydrator  

 

Excalibur Offers the Turbo Charged Parallexx™ Drying System. Millions have 
rediscovered the benefits of food dehydration. Healthy, nutritious, and tasty food 
at a huge savings. Now Excalibur makes drying easy. For centuries food has 
been dried in the sun or open air - a lengthy, messy and difficult process inviting 
contamination and spoilage. With the introduction of electric dehydrators the 
drying process was improved. But most manufacturers offered round stackable 
models with a heating unit in the bottom. Excalibur pioneered a rear-mounted 
equipment package allowing horizontal or parallel air flow...The Parallexx™  
System 

Excalibur Parallexx™ System Advantages: 

! Complete drying system in rear. (includes thermostat and fan)  
! Easy to clean... Spills fall on seamless bottom.  
! Horizontal drying provides even drying, eliminating tray rotations. Fast drying...  
! Adjustable thermostat allows perfect drying every time.  
! Square design increases drying area "25%" with no holes in center of tray.  
! Versatile... Trays can be removed to expand drying chamber.  
! Controlled environment for a wide variety of uses, i.e. making fruit roll-ups, trail mixes and 

drying flower arrangements, herbs, art and crafts, photos.  

Een onontbeerlijk toestel voor de 
bereiding van specialiteiten uit de 
rauwkostkeuken : 
de excalibur voedingsdroger.
Met 9 kunststof laden, samen goed 
voor ruim 1 m2, en een lucht en 
warmteverspreiding horizontaal 
over de lagen voor een gelijkmati-
ge en efficiënte droging.
Instelbare temperatuur van 30 tot 
70°C. Met of zonder de teflex-
vellen die toelaten om semi-vloei-
bare pasta’s te drogen tot 
knapperige crackers. 
De beste voedingsdroger vind je in 
de 4000 International Serie, 
uitgerust met het exclusieve turbo 
ParallexxTM droogsysteem. 
De 4000 International Serie 
biedt de beste design, toepas-
singsmogelijkheden, en degelijke 
construtie.
Alleen Excalibur biedt het 
ParallexxTM System...
de keuze van de professionelen !

Distributie België : 
Groene Dag vzw
Hurdumont 9
7880 Vloesberg
www.groenedag.org

groene dag vzw

hurdumont 9 - 7880 vloesberg
tel. 00-32-68/75.16.01
fax 00-32-54/30.00.31
email: info@groenedag.org
website: www.groenedag.org

In ‘t Groen Punt, de infowinkel van de Groene Dag kan u terecht voor het 
aankopen van allerhande keukenmaterialen en toestelen.
De Vita-mix blender, verschillende Sapmakers, en Excalibur. In ‘t Groen 
Punt vindt u allerhande publicaties omtrent diverse gezondheidsonder-
werpen, recepten voor de rauwkostkeuken. In de infowinkel vindt u aller-
hande ingrediënten zoals noten, zaden, gedroogd fruit, kruiderijen, krui-
denthees en smaakmakers. U vindt hier een gamma van groene voe-
dingsupplementen aan voordelige prijzen. Kom eens langs. 

DE UNIEKE 
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